
Antipasti freddi
Antipasto di mare . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18 

Polpo con fagiolini e patate al pesto . . . . . . . . . . . . . . . . 18 

Alici marinate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11 

Tartare di tonno . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 17 

Carpaccio di triglia nostrana . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 19 

Carpaccio di mazzancolle . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Antipasti caldi
Cozze alla marinara / alla tarantina . . . . . . . . . . . . . . . .  12 

Cozze gratinate . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  12 

Gamberi alla greca . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14

Lumachine . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14 

Seppie e piselli . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 

Primi
Tagliolini allo scoglio . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 15 

Tagliolini alla marinara classico . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 

Strozzapreti alle canocchie . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14 

Tortellacci di pesce con ragù pasticciato 
di vongole nostrane . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  16

Passatelli con branzino, datterino giallo e salicornia .  15

Tagliolini al ragù bianco di pesce . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  14

Spaghetti alle vongole   . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 13

Tagliolini al nero di seppia alla carbonara di pesce  14

Secondi
Sardoncini alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Grigliata di pesce . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23

Calamari alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Mazzancolle al rosmarino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Tris di spiedini gamberi, calamari e muggine . . . . . . . 15

Fritto misto . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 18

Branzino alla mediterranea . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 23

Contorni
Patate fritte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  5

Insalata mista . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5

Verdure alla griglia . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

Per chi non ama il pesce 
Pasta al pomodoro o ragù . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  9 

Cotoletta con patate fritte . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12 

Costarelle alla griglia bbq . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20 

Costata di manzo . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 20

Caprese con bufala . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 12

Dolci 
Gelato al pistacchio mantecato al momento. . . . . . . .  6 

Tiramisù . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6 

Sorbetto al limone / al caffè . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4

Semifreddo al croccantino . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

Cheesecake al limone . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6

Tartufo bianco / nero . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 
Serviamo pesce fresco/congelato, secondo reperibilità di mercato. Per qualsiasi informazione su 
sostanze e allergeni è possibile consultare l’apposita documentazione, che verrà fornita a richiesta dal 
personale.

lo chef consiglia...

CHIEDI IL PIATTO 
DEL GIORNO!

Coperto   € 2,50

Specialità di pesce dal 1955



Specialità di pesce dal 1955

Bevande

Acqua . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    3

Bibite in lattina . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    3

Birra alla spina
piccola . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    3
media . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .    5

Caffé . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .   1,5

Liquori e digestivi . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .     4

Distillati chiedi al personale di sala

Ristorante Anna 

via C. Colombo, 1 Gabicce Mare PU • Tel. 0541 954794

www.ristoranteannagabicce.com Menù


